Cabernet Sauvignon

DOC COLLIO
LINEA LOCATELLI

";?.‘ Cabernet Sauvignon 1009%

?QP Ronco Antico ~ Allevamento a Guyot ~ Vendemmia meta
ottobre

A 13.0% Vol

% Ponca (marna eocenica) ~ Esposizione Est-Ovest ~ 90
— .
“% m.s.l.m. ~ Area produttiva 1 ha

Piantato nel 1997 ~ Densita impianto 4.000 ceppi/ha ~ Resa
70 quintali/ha ~ Numero bottiglie 5.000

Il mosto rimane in contatto con le bucce per favorire
~ I'estrazione del colore durante la fermentazione alcolica. Al
T // ((() termine viene svolta la fermentazione malolattica.

Wt // { Il vino, 1n seguito, si affina per 12 mesi in tonneaux e
successivamente riposa in bottigha per altri 4 mesi.
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Rosso rubino carico con riflessi violacel.
L’olfatto ¢ elegante e delicato, con piccoli frutti rossi, speziato
COLLIO con sentort di liquirizia, note di tabacco e cuoio.

*hominaz| S Oriaine C N s s e s
C ABEn ;’t:"g_: g ,_\’l Al gusto € secco, caldo e robusto, con tannini fini, elegante,
i vellutato e lungo.

Gl abbmamenti consighati sono taghata di manzo al
Q rosmarino, carni rosse alla brace o affumicate, formaggi

stagionati.

Temperatura di servizio 18 - 20 °C
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