Pignolo
DOC FRIULI COLLI ORIENTALI
RISERVA GIULIO LOCATELLI

";?.‘ Pignolo 1009%

",'DP Stabili della Rocca ~ Allevamento a Guyot ~ Vendemmia fine

settembre

A 14,09% Vol.

Ponca (marna eocenica) ~ Esposizione Est-Ovest ~ 100
m.s.L.m. ~ Area produttiva 1 ha

2

Piantato nel 2000 ~ Densita impianto 4.000 ceppi/ha ~ Resa
50 quintali/ha ~ Numero bottiglie 700

&

La fermentazione e la macerazione del mosto avviene per 14
((() giorni in tin1 aperti. Fermentazione malolattica. Il vino affina
per 48 mesi In tonneaux e riposa in bottigha per altr1 12 mesi.

Rosso granato.
Complesso e intrigante, cuoio, chiodi di garofano, cacao,
Q’ liquore, caffé e marasca.
Intenso e robusto, frutta rossa surmatura, tabacco; tannico ma
vellutato, grande acidita.
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: : { : ‘ Fiorentina di chianina alla brace, brasati, cinghiale e cervo,
]P I G N O L O Q formadi frant friulano.

Temperatura di servizio 16 - 18 °C
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ANGORIS GAMBERO ROSSO ~ 2 BICCHIERI ROSSI
MUNDUS VINI ~ SILVER MEDAL
GILBERT & GAILLARD ~ MEDAL 91 POINTS
® VINIBUONI D’ITALIA ~ GOLDEN STAR
LUCA MARONI ~ 93 POINTS
THE WINEHUNTER ~ RED AWARD
BIBENDA ~ 4 GRAPPOLI

TENUTA DI ANGORIS ~ Localita Angoris 7 ~ 34071 ~ Cormons (GO) ~ Italy ~ Ph. (+39) 0481.60923 ~ E-mail: info@angoris.it ~ Website: www.angoris.com




